DERESZLA
TOKAJ

DEM FACHPUBLIKUM
PRASENTIERTER WEIN:
CHATEAU DERESZLA TOKAJI SZAMORODNI, SUSS

JAHRGANG: 2013
REBSORTE: Furmint

Winzer: Edit Bai
Alterung (Zeit, Behalter):
2 Jahre in ungarischem Eichenfass,
mindestens 1Jahr in der Flasche

Seine wichtigsten Eigenschaften sind Klarheit, Ausgeglichenheit, Fruchtigkeit
und Frische.

Gerodstete Walnuss Duftnoten entstehen in der Nase und im Gaumen mit den
Duftnoten schoner frischer Pilze. Die Geschmacksharmonie wird auch durch
die Alterung in Eichenfassern gefordert. Wir empfehlen ihn zu Desserts.

Alkoholgehalt: 12 Vol.%
Gesamtsauregehalt: 6,7 g/
Restzucker: 77,9 g¢/I

Trockenextrakt ohne Zucker: 31,4 g/l
FlaschengroBe: 0,5 Liter

Ab Werk Preis: EUR5
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