
PÁLFFY
KÖVESKÁL

DEM FACHPUBLIKUM 
PRÄSENTIERTER WEIN: 
MÁL OLASZRIZLING

VINTAGE: 2018
REBSORTE: Riesling

Die Trauben stammen aus dem Weingut Mező-mál in Köveskál. Es hat 
verschiedene vulkanische Böden, hauptsächlich Kalkstein. Die Rebstöcke 
wurden vor 30 Jahren gepflanzt. Geringe Belastung, maximal 1-1,2 kg/Rebe. 
2015 ökologischer Landbau. Die Ernte fand am 5. September 2018 statt. Die 
Trauben wurden von Hand gelesen. Nach der Ganztraubenpressung erfolgte 
die Spontangärung zu 50% in Edelstahl- und zu 50% in Eichenfässern. 
Eine 10-monatige Reifung auf Feinhefe erfolgte auch in Edelstahl und 
Eichenfässern. Der Wein wurde am 18. Oktober 2019 abgefüllt. Es hat die 
geschützte Ursprungsbezeichnung Káli.

Anzahl der produzierten Flaschen: 3940 Flaschen
Verfügbare Flaschen: 1500 Flaschen
Alkohol: 14% Vol
Gesamtsäuregehalt: 5,5 g/l
Restzucker: 4,4 g/l
Trockenextrakt ohne Zucker: 20,0 g/l
Größe der Flasche: 0,75 Liter
Preis: 8,45 EUR

Winzer: Gyula Pálffy


